| piu ver

The most versatile elec
Der vielseitigste stape
Le four électrique sup
El horno eléctrico ap
Hawn6onee yHuBepca

CUPPONE
since 1963







L eonardo

Le tecnologie che fanno la differenza

The technologies that make the difference - Technologien, die den Unterschied machen - Les technologies qui font la différence - Las tecnélogias que hacen la diferencia - TexHonorum, KoTopble cyLLeCTBEHHO O0TAMYalOTCA

Sistema di controllo touch screen

Porta con doppio vetro panoramico

Touch screen control system Double glazed glass door
Touchscreen Kontrollsystem Tir mit doppelter Panoramaverglasung

Systéme de contréle Touch Screen
Sistema de control Touch Screen
CncTema ynpaBneHns ¢ CEHCOPHbIM 3KPaHOM

Sistema integrato di recupero di calore in camera di cottura
Integrated heat recovery system in the cooking chamber

Integriertes System zur Warmeriickgewinnung in der Backkammer
Systéme integré de récupération chaleur dans la chambre de cuisson
Sistema integrado de recuperacion del calor en la camara de coccion
BcTpoeHHas cucTemMa pekynepauuy Tenna B kaMepe NpurotoBAeHus

Porte avec double vitre panoramique
Puerta con doble cristal panoramico
[lBepua ¢ ABOWHbBIM NaHOPaMHbIM CTEK/IOM

Resistenze differenziate cielo-platea (LN650)
Top/Floor differentiated elements (LN650)
Ober - und Unterhitze (LN650)

Résistances haut/plateau autonomes (LN650)
Resistencias diferenciadas inferior y superior (LN650
OTaenbHble TaHbI cBoga v noaa (LN650)
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Sfiato vapori di cottura regolabile elettronicamente
Electronically adjustable steam vents
Elektronische regulierbarer Abzug der Backdampfe
Soupape vapeurs réglable électroniquement
Evacuacion de vapores regulable electronicamente
OTaywuHa A5 NapoB OT NPUrOTOBAEHNS C
3NEKTPOHHbBIM Peryn1poBaHrem

Termostato di sicurezza
Safety thermostat
Sicherheitsthermostat
Thermostat de sécurité
Termostato de seguridad
TepMocTaT 6e30MacHOCTY
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Illuminazione interna con 2 lampade alogene a 12v

Internal lightening system with two 12V halogen lamps
Doppelte Beleuchtung der Backkammer mit 12V Halogenlampe

Eclairage interne avec deux lampes halogénes 12V

Vaporiera

Steamer - Bedampfung
Cuit-vapeur - Generador de vapor
[Taporexnepatop

lluminacién interior con dos ldmparas haldgenas a 12V
OcBeLLeHue ABYMS ranoreHHbIMi lamnami 12V BHYTpY KaMepbl

Camera di cottura in acciaio inox

Stainless steel cooking chambe

Backkammer aus Edelstahl

Chambre de cuisson en acier inox

Camara de coccion en acero inoxidable

Kamepa npuroToBneHns U3 HepxasetoLleit cTanm

Piano di cottura in mattoni di cordierite o lamiera bugnata

Cooking surface with refractory Cordierite bricks or metal plate

Backflache aus Cordierit Steine oder gepragtes Blech

Plan de cuisson en briques réfractaires en cordiérite ou tole gaufrées

Superficie de coccion con material refractario de corderita o chapa estampada

Bbinekatoluast NOBEPXHOCTb 13 KOPAMEPUTOBbIX KMPNUYet unu 13 pudneHoro MMCToBOro npokara

Ventola di raffreddamento
Cooling fan - Kiihlventilator
Ventileteur de refroidissement
Ventilador de refrigeracion
BeHTUNATOp OXNaxaeHus

Dotazioni OPTIONAL
Optional equipment - Zubehdre
Equipement optionel
Equipamiento Opcional
JlononHuTesbHbIE ONUMK
Collegamento a Cloud Cuppone
Cuppone Cloud connection
Cuppone Cloud-Verbindung
Connexion au Cloud Cuppone
Conexion a cloud Cuppone
MopkntoyeHme K o6naky Cuppone

Telaio d'infornamento

. . A/TEL2T3T (L 400 mm)
Guarnizione tenuta calore tra porta e camera di cottura A/TEL3T (L 580 mm)
Heat seal between door and cooking chamber A/TEL650 (L 500 mm)
Warmeabdichtung zwischen Tir und Backkammer Setters for deck ovens - Eischubband
Joint isolation chaleur entre porte et chambre de cuisson Tapis de enfournement pour fours
Guarnicion de aislamiento calor entre puerta y cdmara de coccion Bastidor para enhornar
YNNoTHeHne Mexay ABepLEei 1 Kamepoi NpuroToBeHns Pama ana nocafku B neyb
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Forno elettrico sovrapponibile
Superimposable electric oven

Elektro-Backofen stapelbar
Four électrique superposable
Horno eléctrico superponible
SnekTpuyecKkas neyb ¢
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H 400 mm

Dimensioni esterne \‘1325 ]
External dimensions
AuBenmaBe
Dimensions externes
Dimensiones externas
BHewHue pa3mepbl

— 200*‘

H 470 mm

. - ——1325——
Dimensioni esterne | |
External dimensions
AuBenmaRe
Dimensions externes
Dimensiones externas
BHelwH1e pasmepbl

— 200*‘

H 400 mm

" — 1735
Dimensioni esterne

External dimensions
AuBenmaRe
Dimensions externes
Dimensiones externas

—1 200*‘

BHewwHue paamepbl

H 180 mm

Dim.camera di cottura
Cooking chamber dim.

MaRe der Backkammer
Dimen.chambre de cuis.
Dimen. cémara de coccion
Pa3mMepbl nekapHoii kamepbl
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H 250 mm

Dim.camera di cottura
Cooking chamber dim.

MaBe der Backkammer
Dimen.chambre de cuis.
Dimen. cdmara de coccién
Pa3mepbl nekapHoi kamepbl
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H 180 mm

Dim.camera di cottura

Cooking chamber dim.
Male der Backkammer
Dimen.chambre de cuis.
Dimen. cdmara de coccion
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Pa3mepbl nekapHoii kamepb!

Modello - Model - Modell - Modéle - Modelo - Mogenb

LN2T/1TS - LN2T/1TSM™

LN2T/1TSH - LN2T/1TSHM™

LN3T/1TS - LN3T/1TSM™

Capacita di cottura pizze

Pizza baking capacity - Backleistung Pizzas
Capacité de cuisson de pizzas

Capacidad de coccidn de pizzas
TpON3BOANTENBHOCTL NPUTOTOBEHNS

Nr

2 (O tray 400X600 mm)
4 (@ 350 mm)
1 (@ 500 mm)

2 (O tray 400X600 mm)
4 (@350 mm)
1 (@ 500 mm)

3/4 (O tray 400X600 mm)
6 (@ 350 mm)
2 (@ 500 mm)

@

Produttivita oraria (pizza classica)
Productivity per hour (Pizza Classic)

Stunden Leistung (Pizza classica)

Productivité horaire (Pizza Classique)
Productividad por hora (Pizza Classica)

MoYacoBas MpoM3BOANTENLHOCT (Knaccuyeckas nuuua)

Nr

12 (O tray 400x600 mm)

12 (O tray 400x600 mm)

18-24 (I tray 400x600 mm)

32 (@ 350 mm)

28 (@ 350 mm)

60 (@ 350 mm)

10 (@ 500 mm)

9 (@ 500 mm)

20 (@ 500 mm)

®

Alimentazione elettrica

Electric power supply - Stromversorgung
Alimentation électrique - Alimentacion eléctrica
JneKTpUYecKoe NUTaHe

Volt
(50/60
Hz/ )

AC 3 N 400

AC 3 N 400

AC 3 N 400

AN

Assorbimento massimo

Maximum absorption - Maximale Stromaufnahme
Absorption maximale - Absorcion méaxima
MakcnmanbHoe noTpe6neque

kW
max

11,8

11,8

16,2

Consumo medio

Average consumption - Durchschnittlicher Verbrauch
Consommation moyenne - Consumo medio
CpepHee notpebneHne

kWh

A

7,1

9,7

Peso netto con piano in pietre

Net weight with stone deck - Nettogewicht mit Steinplatte

Poids net avec le plateau en pierre - Peso neto con tapa de piedra
Bec HeTTo C NOBEPXHOCTbIO U3 KaMHs

Kg

207

222

247

E &=

Peso netto con piano in lamiera

Net weight with sheet metal deck - Nettogewicht mit Blechplatte
Poids net avec plateau en tole - Peso neto con tapa de chapa
Bec HeTTo C NOBEPXHOCTbIO M3 IUCTOBOrO MeTanna

Kg

193

208

226

(&

Peso lordo con piano in pietre

Gross weight with stone deck - Bruttogewicht mit Steinplatte

Poids brut avec le plateau en pierre - Peso bruto con tapa de piedra
Bec 6pyTTO C NOBEPXHOCTbIO U3 KaMHS

Kg

®)

H: altezza -

Peso lordo con piano in lamiera

Gross weight with sheet metal deck - Bruttogewicht mit Blechplatte
Poids brut avec plateau en téle - Peso bruto con tapa de chapa

Bec 6pyTTO C MOBEPXHOCTbIO M3 IMCTOBOrO MeTanna

Kg

244

230

height - Hohe - hauteur - altura - BbicoTa - M**: Piano di cottura in lamiera - Sheet metal cooking deck - Blechkochplatte - Plateau de cuisson en tole
Tapa de coccion de chapa - BbinekatoLasi NoBepxHOCTb M3 IMCTOBOrO MeTanna - (*) Altre tensioni a richiesta - Other voltages available on request - Andere Spannungen auf Anfrage - Autre tensions sur demande - Otras tensiones bajo demanda - Apyrvie ceTeBble HanpsiKeHUs Mo 3anpocy.
Cavi di alimentazione non inclusi - Power cables not included - Zuleitung nicht inklusiv - Cables d'alimentation non inclus - Cables de alimentacién no incluidos - CunoBble kabenu B KOMMAEKT NOCTaBKW He BXOAAT
Massima temperatura di utilizzo 450°C - Maximum operating temperature of 450°C Maximale Betriebstemperatur von 450°C - Température de fonctionnement maximale de 450°C - Temperatura maxima de trabajo de 450°C - MakcvmanbHas paboyasi Temnepatypa 450°C

24

259

245

287

266
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Overlap Overlap
H 470 mm H 400 mm 2100 | H 203 mm
Dimensioni esterne 1735 o Dimensioni esterne ‘ Dimensioni esterne
External dimensions ’ External dimensions J External dimensions — 5524‘
AuBenmaRe =) AuBenmaRe S AuB s o
Dimensions externes § Dimensions externes T Dimensions externes B
Dimensiones externas l Dimensiones externas ‘ Dimensiones externas
BHelwHue pasmepbi — BHewwHue paamepbl BHewwHue paamepbl
H 250 mm H 180 mm [ Vaporiera
Dim.camera di cottura l*1230*l Dim.camera di cottura ! I Steam generator
Cooking chamber dim. I {77 Cooking chamber dim. ‘ Bedampfung
MaRe der Backkammer | MaRe der Backkammer e Cuit-vapeur
Dimen.chambre de cuis. § Dimen.chambre de cuis. - Generador de vapor
Dimen. cdmara de coccion | Dimen. cdmara de coccion ‘ MaporeHepatop
Pa3mepbl nekapHoi kamepbl — Pa3mepbl nekapHoii kamepb!
LN3T/1TSH - LN3T/1TSHM™ LN650/1TS - LN650/1TSM™ VPR
3/4 (O tray 400X600 mm) 5 (O tray 400X600 mm)
6 (@ 350 mm) 12 (@ 350 mm) -
2 (@ 500 mm) 6 (@ 500 mm)
18-24 (I tray 400x600 mm) 30 (O tray 400x600 mm) -
54 (@ 350 mm) 120 (@ 350 mm) -
18 (@ 500 mm) 60 (@ 500 mm) -
AC 3 N 400 AC 3 N 400 AC 230
16,2 18 1,5
9,7 10,8 -
262 387 12,5
241 347 -
302 448 14
281 408 -
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Cappa Supporto con ruote - Costruzione in similinox
Hood Stand with wheels - Similinox structure
Haube Untergestell mit Rédern - Konstruktion aus Similinox
Hotte Support avec roues - Construction en Similinox
Campana Soporte con ruedas - ConstrucciOn en Similinox
BbITAXKA MofcTaBka ¢ Konécamu - KOHCTpyKLMa 13 similinox
‘ 1315 | ‘ 1725 | ‘ 2090 H1 = 450-530-610-690-770-850-930-1010-1090-1170 mm
Dimensioni esterne _ KIT PIANI H2 = Altezza da piano di cottura a piano d'appoggio
External dimensions ‘ ‘ ’ Height from hob to worktop
AuBenmaBe | S S ] Shelves kit - Kit Boden Von Backflache zur Abstellflache
Dimensions externes | 2 =] =] “ Kit d’étagéres ~Kit de estanterias Hauteur de la plaque de»cuisson au plan de travail
. . - Altura del plano de coccion al plano del soporte
Dimensiones externas \ \ l KomnnekT NoBEPXHOCTEN OT NOBEPXHOCTI MPUTOTOB/EHIS! 0 OMOPHOM MOBEPXHOCTH
H 390 mm H 390 mm H 390 mm Modello - Model - Modell - Modele
Modelo - Mogers PLN2T PLN3T PLN650
Modello - Model - Modell - Modéle KLN2 | KLN2 KLN3 KLN3 KLN650 = KLN650 Peso netto
Modelo - Mopene TNT TAS TNT TAS NT AS @ Net weight - Nettogewicht Kg 41 53 79
Portata Poids net - Peso neto - Bec HeTTO
ﬁibrlﬂ?\‘/v_rate Dimensioni esterne con imballo
'nz' ) u tleistung m¥/h _ 700 _ 700 _ 700 External dimensions including pack. | | 1m 1196 1606 1972
Débit @ AuBenmale der Verpackung P mm 975 975 1296
Capacidad de estraccion Dimensions externes avec emball.
Pacxog Dimensiones externas con embalaje Hmm 277 277 277
BHeluHKe pa3mepbl C ynakoBKO
Alimentazione elettrica Peso lord
; eso lordo
gltfgm\?e?:;vrzrui;pply Volt @] Gross weight - Bruttogewicht Kg 45 59 87
Alimentation électrique (50/60 | AC 230  AC230  AC 230 AC 230 AC 230 AC 230 Poids brut - Peso bruto - Bec 6pyTTo
Hz/ Tu)

Alimentacidn eléctrica
INeKTPUYECKOe NnUTaHne

. . ; KIT GAMBE + RUOTE CONSIGLIATO
Assorbimento massimo

Maximum absorption
Maximale Stromaufnahme

Recommended legs + wheels kit - Empfohlene Kit Beine + Rader

KW Kit pieds + roues recommandé - Kit recomendado de piernas + ruedas
% Absorption maximale max 0.007 0,13 0.012 0,13 0.012 0,13 PekoMeH/1yeMblil KOMIMIEKT HOXKM + Kosfieca
Absorcién maxima
MakcumansHoe Per 3 0 4 camere Per 2 camere Per 1 camera
noTpebnerue For3or4 chambers For2 chambers "For 1 chamber
Fir 3 oder 4 Backkammer Fiir 2 Backkammer Fiir 1 Backkammer
Pour 3 ou 4 chambres Pour 2 chambres Pour 1 chambre
Peso netto Para 3 0 4 camaras de coccion | Para 2 camaras de coccion | Para 1 camara de coceion
Net weight [ns 3 unn 4 nekapHoii [ins 2 nexapHoin [inq 1 nekapHoit
i@ g‘g;&ggnegt“'Ch‘ Kg 39 44 47 52 54 59 Modello - Mode! - Modell - Modéle GLN GLN|GLN GLN GLN GLN GLN GLN GLN GLN
Peso neto Modelo - Mogens mm | 450" 530" 610" 690" 770" 850° 930° 1010 1090"1170"
Bec HeTTO Peso netto
@ Net weight - Nettogewicht Kg | 22 | 235 26 275 29 31 | 32,5 | 8418550 37
Peso lordo Poids net - Peso neto - Bec HeTTo

Gross weight Dimensioni esterne con imballo

Bruttogewicht External dimensions including pack. 397 391
@J Poids brut Kg 69 74 8 83 91 9 @ AulenmaBe der Verpackung Lmm 1028 1428

Peso bruto Dimensions externes avec emball. | P MM

Bec 6pyTTO Dimensiones externas con embalaje H MM 277 277

BHeLH1e pa3Mepbl C ynakoBKOi

NT senza aspiratore - without extractor - ohne Sauggeblaese - neutre - sin aspirador - 6e3 acnupaTopa Peso lordo
AS con aspiratore a 5 velocita - with five-speed extractor fan - mit Sauggeblaese mit finf Geschwindigkeitsstufen - électrique a 5 vitesses e .

con aspirador de 5 velocidades ¢ 5-ckopoCTHbIM acnmMpaTtopom gmjs gveltgrh;) Brubttotgej/\/échté Kg 24 25'5 28 29'5 31 33 34'5 36 37'5 39
L: larghezza - width - Breite - largeur - anchura - wupuna P: profondita - depth - Tiefe - profondeur - profundidad - rny6uHa 010s brut - Feso bruto - Bec 6pyTTo
H: altezza - height - Hohe - hauteur - altura - BbicoTa

&
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Kit Portateglie

Trayholders kit

Blechenhalterungskit

Kit porte-plateaux

Kit portabandejas

KomMnnekT HanpasnaoLmx 415 MpOTUBHEN

PTLN2T PTLN3T PTLN2T PTLN3T PTLN2T PTLN3T
H770 H 850 H 930

Modello - Model - Modell - Modéle - Modelo - Mogenb

Per 2 camere

For 2 chambers

Fiir 2 Backkammer

Pour 2 chambres GLN 770 GLN 850 GLN 930
Para 2 camaras de coccion

[ins 2 nekapHoii

L: larghezza - width - Breite - largeur - anchura - wuipwHa P: profondita - depth - Tiefe - profondeur - profundidad - rny6una H: altezza - height - Hohe - hauteur - altura - BbicoTa

T
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